
 

祝 

七
五
三
献
立 

     

四
つ
切
り
松
花
堂    

一
、 

先
付
け 

 
 

胡
麻
豆
腐 

生
ウ
ニ 

山
葵 

旨
出
汁 

 

        

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 

二
、 

 

口
取
り 

 
 

市
松
玉
子 

あ
わ
麩
田
楽 

鳥
八
幡
巻
き 

海
老
芝
煮 

 
 

 

（
猪
口
）
紅
白
な
ま
す 

イ
ク
ラ 

 
 

 

栗
甘
露
煮 
黒
豆
松
葉
刺
し 

紅
白
か
ま
ぼ
こ 

  
 

 
 

三
、 

炊
き
合
わ
せ 

 

南
瓜
万
十 

舞
茸 

紅
葉
麩 

青
味 

  
 

 
 

四
、 

焼
き
物 

 
 

 

季
節
の
魚 

紅
白
二
色
焼
き 

は
じ
か
み 

  
 

 
 

 
 

 

お
造
り 

 
 

季
節
の
魚 

三
種
盛
り 

  
 

 
 

 
 

 

吸
い
物 

 
 

蟹
安
平 

松
茸 

お
ぼ
ろ
昆
布 

つ
る
菜 

柚
子 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

御
飯 

 
 

 

花
ち
ら
し
御
飯 

香
の
物 

          
 

 

デ
ザ
ー
ト 

 
 

牛
乳
羹 

 

※ 

市
場
で
の
仕
入
れ
の
都
合
上
献
立
が
変
わ
る
場
合
も
ご
ざ
い
ま
す
。 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

伊
勢
錦 

仕
出
し
懐
石 

謹
製 

 
 

 
 

 


