
 

二
月 

嵯
峨
懐
石
献
立 

  

季
節
盛
り
込
み
三
段
重 

 

一
、 

口
取
り 

（
猪
口
）
ほ
う
れ
ん
草
と
桜
海
老
の
お
浸
し 

玉
子
焼 
源
氏
か
ま
ぼ
こ 

海
老
芝
煮 

金
柑
露
煮 
慈
姑
の
唐
揚 

昆
布
巻
き 

  
                                                                 

        

二
、 

焼
物 

 

ブ
リ
照
り
焼
き 

金
時
し
ょ
う
が 

 

                                                                                         
        

三
、 

煮
物 

 

里
芋 

高
野
豆
腐 

竹
の
子 

鰊
旨
煮 
梅
麩 

青
味 
 

  

お
造
り   

季
節
の
魚
二
種 

あ
し
ら
い 

  

食
事 

 

五
目
御
飯 

 

 

香
の
物 

 

茶
碗
蒸
し 

蟹
あ
ん
か
け
茶
碗
蒸
し 

 

                                                                                        

                                                                                        

     

本
物
の
味
を
お
届
け
す
る
た
め
ご
注
文
頂
い
て
か
ら
取
り
寄
せ
手
間
隙
を
充
分
掛
け
て 

お
作
り
し
て
お
り
ま
す
た
め
配
達
日
の
二
日
前
ま
で
に
ご
注
文
頂
け
ま
す
よ
う
お
願
い 

致
し
ま
す
。 

  

 
 

 
 

※ 

仕
入
れ
の
都
合
上
献
立
の
一
部
が
変
わ
る
場
合
も
ご
ざ
い
ま
す
。         

 

 
        

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

伊
勢
錦  

仕
出
し
懐
石 

謹
製    

                                                                                        



二
月 

高
雄
懐
石
献
立 

     

季
節
盛
り
込
み
四
つ
切
松
花
堂 

一
、
口
取
り  

（
猪
口
）
チ
ー
ズ
豆
腐 

山
葵 

旨
出
汁 

 

玉
子
焼 

源
氏
か
ま
ぼ
こ 

海
老
芝
煮 

金
柑
露
煮 

慈
姑
の
唐
揚 

昆
布
巻
き 

 

二
、
炊
き
合
せ 
里
芋 

高
野
豆
腐 

竹
の
子 

鰊
旨
煮 

梅
麩 

青
味 

 

                                                                 
          

三
、 

焼 

物    

ブ
リ
照
り
焼
き 

金
時
し
ょ
う
が 

 

  
 

 
 

 

四
、 

先 

付    

ほ
う
れ
ん
草
と
桜
海
老
の
お
浸
し 

                                                                                        
              

お
造
り   

季
節
の
肴
二
種 

 

                                                                                        
               

御
椀 

  

烏
賊
白
子
安
平 

氷
り
大
根 

梅
人
参 
つ
る
菜 

柚
子 

 

            
 

 

食
事    

五
目
御
飯 

                             

                                                                                        
           

 

香
の
物  

  
 

 
 

 
 

 

茶
碗
蒸
し 

蟹
あ
ん
か
け
茶
碗
蒸
し 

                                                                                          

                                                                                        

本
物
の
味
を
お
届
け
す
る
た
め
ご
注
文
頂
い
て
か
ら
取
り
寄
せ
手
間
隙
を
充
分
掛
け
て 

お
作
り
し
て
お
り
ま
す
た
め
配
達
日
の
二
日
前
ま
で
に
ご
注
文
頂
け
ま
す
よ
う
お
願
い 

致
し
ま
す
。 

  

 
 

 
 

※ 

仕
入
れ
の
都
合
上
献
立
の
一
部
が
変
わ
る
場
合
も
ご
ざ
い
ま
す
。         

 

 
        

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

伊
勢
錦  

仕
出
し
懐
石 

謹
製       

 
 

 



二
月 

渡
月
懐
石
献
立 

    

季
節
盛
り
込
み 

四
段
重 

一
、
口
取
り  

（
猪
口
）
チ
ー
ズ
豆
腐 

山
葵 

旨
出
汁 

 

玉
子
焼 

源
氏
か
ま
ぼ
こ 

海
老
芝
煮 

金
柑
露
煮 

慈
姑
の
お
唐
揚 

昆
布
巻
き 

穴
子
八
幡
巻
き 

 

二
、
炊
き
合
せ 
里
芋 

高
野
豆
腐 

竹
の
子 

鰊
旨
煮 

梅
麩 

青
味 

 

 

 

                                                                
          

三
、 

揚
物   

 

河
豚
唐
揚
げ 
エ
ビ
新
引
き
揚
げ 

青
唐 

舞
茸 

レ
モ
ン 

 
 

 
 

 
 

四
、 

焼
物 

 

ブ
リ
照
り
焼
き 

金
時
し
ょ
う
が 

  
 

 
 

  
 

 

お
造
り   

季
節
の
肴
三
種 

 

                                                                                        

御
椀 

  

烏
賊
白
子
安
平 

氷
り
大
根 

梅
人
参 

つ
る
菜 
柚
子 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

     

             
 

食
事    

五
目
御
飯 

                             

                                                                                        
           

 

香
の
物  

 

茶
碗
蒸
し 

蟹
あ
ん
か
け
茶
碗
蒸
し 

 
 

 
 

 
 

    

デ
ザ
ー
ト 

黒
ご
ま
ム
ー
ス 

                                                                                        

                                                                                        

本
物
の
味
を
お
届
け
す
る
た
め
ご
注
文
頂
い
て
か
ら
取
り
寄
せ
手
間
隙
を
充
分
掛
け
て 

お
作
り
し
て
お
り
ま
す
た
め
配
達
日
の
二
日
前
ま
で
に
ご
注
文
頂
け
ま
す
よ
う
お
願
い 

致
し
ま
す
。 

  

 
 

 
 

※ 

仕
入
れ
の
都
合
上
献
立
の
一
部
が
変
わ
る
場
合
も
ご
ざ
い
ま
す
。         

 

 
        

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

伊
勢
錦  

仕
出
し
懐
石 

謹
製    



二
月 

友
禅
懐
石
献
立 

                                                                                        

   

季
節
盛
り
込
み
松
花
堂 

六
つ
切
り 

一
、
先
付    

チ
ー
ズ
豆
腐 

生
う
に 

山
葵 

旨
出
汁 

 

二
、
口
取
り  
（
猪
口
）
ほ
う
れ
ん
草
と
桜
海
老
の
お
浸
し 

 
玉
子
焼 

源
氏
か
ま
ぼ
こ 

海
老
芝
煮 

金
柑
露
煮 

慈
姑
の
唐
揚 

昆
布
巻
き 

穴
子
八
幡
巻
き 

 

三
、
焼 

物   
 

ブ
リ
照
り
焼
き 

金
時
し
ょ
う
が 

 

 
 

四
、
炊
き
合
せ 

里
芋 

高
野
豆
腐 
竹
の
子 

鰊
旨
煮 

梅
麩 

青
味 

 

                                                                 

五
、 

揚
物 

 

河
豚
唐
揚
げ 

エ
ビ
新
引
き
揚
げ 
青
唐 

舞
茸 

 

 
 

 
 

 

六
、
酢
の
物 

 

牛
た
た
き 

打
ち
野
菜 

胡
麻
た
れ 

  

お
造
り   

季
節
の
肴
四
種 

 

御 

椀 

烏
賊
白
子
安
平 

氷
り
大
根 

梅
人
参 

つ
る
菜 

柚
子 

 

 
 

 
 

 
 

 

茶
碗
蒸
し 

蟹
あ
ん
か
け
茶
碗
蒸
し 

             

食 

事     

五
目
御
飯 

                                                                                        
            

香
の
物  

  
 

 
 

   
 

デ
ザ
ー
ト 

黒
ご
ま
ム
ー
ス                                                     

                                                                                        

本
物
の
味
を
お
届
け
す
る
た
め
ご
注
文
頂
い
て
か
ら
取
り
寄
せ
手
間
隙
を
充
分
掛
け
て 

お
作
り
し
て
お
り
ま
す
た
め
配
達
日
の
二
日
前
ま
で
に
ご
注
文
頂
け
ま
す
よ
う
お
願
い 

致
し
ま
す
。 

 
 

 
 

 

※ 

仕
入
れ
の
都
合
上
献
立
の
一
部
が
変
わ
る
場
合
も
ご
ざ
い
ま
す
。         

 

 
 

        
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 

 

伊
勢
錦  

仕
出
し
懐
石 

謹
製 


